In zweiter Ausbildung alles in Butter

BERUFSSTART Alexandra Thiel tiber das erste Jahr ihrer Ausbildung bei Nordmilch in Edewecht

VON ALEXANDRA THIEL

EDEWECHT — Seit gut einem
Jahr bin ich jetzt bei der Nord-
milch in Edewecht in der Aus-
bildung zur Mokereifachfrau.
Wenn man mich fragt, wie
dieser Beruf und die Firma zu
mir passen, kann ich nur sa-
gen: hundertprozentig! Ich
stelle ein Produkt her, und ge-
nau das wollte ich. In diesem
Fall sind es bekannte Lebens-
mittel, wie Butter oder Kése.

Nach der Schule - erweiter-
ter Realschulabschluss in Bad
Zwischenahn - hatte ich die-
sen Weg iibrigens nicht gleich
gefunden, sondern zundchst
als Au-Pair in den USA ge-
arbeitet und eine Ausbildung
zur Hotelfachfrau gemacht
und abgeschlossen. Doch ich
merkte, dass das auf Dauer
nichts fiir mich sein wiirde.
Aber die Erfahrungen waren
gut.

Auf den Beruf Molkerei-
fachfrau, den man kiirzlich in
Milchtechnologe umbenannt
hat, wurde ich durch den Bru-
der eines Bekannten aufmerk-
sam. Das horte sich interes-
sant an. Ich informierte mich
im Internet und fand heraus,
dass manche Klischees, die
man vielleicht iiber die Mol-
kereibranche im Kopf hat, so
nicht stimmen. Da geht es um
hochmoderne industrielle Le-
bensmittelproduktion.

Ich schrieb eine Bewer-
bung an die Nordmilch-Zent-
rale in Bremen und bekam re-
lativ schnell eine Einladung
ins Werk nach Edewecht. Das
Firmengeldnde dort ist sehr
beeindruckend, mit den riesi-
gen Produktionsanlagen. Es
folgte ein sehr angenehmes
Gespréch, bei dem unter an-
deren die Personalentwickle-
rin und der Werksleiter dabei
waren. Sie fanden es gut, dass
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ich mich bereits in der Berufs-
welt und auch schon im Aus-
land behauptet hatte, obwohl
der Beruf der Hotelfachfrau

sage.

Allerdings sollte die Ausbil-
dung erst im folgenden Jahr
beginnen. Die Zeit bis dahin
habe ich dann

Autorin dieses Beitrages ist Alexandra Thiel.
Die 22-Jahrige aus Bad Zwischenahn erlernt
bei Nordmilch in in Edewecht den Beruf der

Molkereifachfrau.

mit Jobben
uberbriickt -
und zwar in
meinem kiinf-

letztlich nicht der Richtige
war. Es war {iberhaupt kein
Nachteil fiir mich, eine zweite
Ausbildung beginnen zu wol-
len. Schon einen Tag spéter
bekam ich die miindliche Zu-

tigen Lehrbe-
trieb in Ede-
wecht, in der Butterei.
Deshalb war auch mein
erster Ausbildungstag, im Au-
gust 2009, ganz anders als
sonst iiblich. Ich kannte das
Werk, viele Kollegen und Ab-

In der Butterei: Alexandra Thiel in der modernen Produktion von Nordmilch.
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laufe. Vieles ging fiir mich
nahtlos weiter.

Der Ausbildungsplan mei-
nes Lehrbetriebes sieht drei
Bereiche vor: Késerei, Butterei
und Trocknung. Gemeinsam
ist allen: Man hat mit dem
Rohstoff Milch zu tun.

In der Butterei wird aus
Sahne durch spezielle Be-
handlung Butter hergestellt.
Diese Produktion steuert man
als Molkereifachfrau bzw.
Milchtechnologin. Die Butter
wird anschliefend in unter-
schiedliche Formate abgefiillt
und verpackt. Das lauft alles

im groRen Stil und mit weitge-
hender Automation ab.

Ahnlich verhdlt es sich
beim Kise, allerdings gibt es
hier mehr Produktionsberei-
che. Er muss u.a. ins Salzbad
und in die Lagerung. Ede-
wecht ist das grolte Kasewerk
Europas.

Die Berufsschule (Block-
unterricht) fiir angehende
Molkereifachleute bzw. Milch-
technologen ist in Oldenburg.
Man kennt sich, denn den Be-
ruf gibt es nicht so haufig. Die
Zahl der Milchverarbeitungs-
betriebe ist sehr iibersichtlich
geworden. Aber das, was man
in diesem Beruf lernt, also die
Produktion von Lebensmit-
teln unter héchsten Hygiene-
standards, kann man auch in
der {ibrigen Nahrungsmittel-
branche gut gebrauchen. Am
besten gefallt mir personlich
bisher die Butterproduktion,
da hédngt sozusagen mein
Herz dran.

Inzwischen bin ich von Bad
Zwischenahn nach Edewecht
umgezogen, habe hier ein
Zimmer. Die Ausbildung ist
mit meinen privaten Aktivita-
ten ganz gut zu vereinbaren.
Die Arbeitszeiten sind von 6
bis 14 Uhr oder von 12 bis 20
Uhr, da bleibt genug Zeit fiir
anderes. Fiir mich ist das auf
jeden Fall eine Verbesserung,
nach den Erfahrungen im Ho-
telsektor. Wie es nach der Aus-
bildung weitergeht, weil ich
noch nicht so genau. Einen
Arbeitsplatz zu finden, ist
nach allem, was ich hore, mit
diesem Beruf leicht. Wer weil3,
vielleicht kann ich ja sogar
noch mal meine Auslands-
erfahrung mit einbringen!
Nordmilch ist jedenfalls in
vielen Lindern tétig und der
Handel mit Milchprodukten
ist langst ein globales Ge-
schift geworden!



